Cena Sociale Martedi 20 giugno
presso Archi di Claudio Golf Club alle ore 19,00

Aperitivo di benvenuto
Prosecco Superiore Doc Trieste “Cant. Santorsola”
Cocktail bellini, Aperol spritz
Bibite analcoliche
Succo di arancia rossa, di ananas, di pesca
Acqua minerale e naturale

Girandola di appetizer
Pralina di mortadella igp e granella di pistacchi di Bronte
Piccoli pan brioche farciti alla mousse di gorgonzola e noci
Tartine di pane bianco con salmone marinato e fogliolina di aneto
Quadrotti di pane ai cinque cereali con formaggio dolce e code di gamberi
Rotolini di melanzane farciti con provola fumé e pomodorini secchi
Girella di bresaola con caprino e zest di arancia

Primi, Secondi e Contorni
Tubettoni di Gragnano con dadolata di melanzane, pomodorini del Piennolo e scaglie di ricotta salata
Trofiette con fiori di zucca, zucchine novelle e pesto di pistacchi

Bocconcini di carni bianche profumate agli agrumi
Ovoline di bufala Dop con pomodorini pachini e basilico

Strudel salato con verdure di stagione e provola fumée
Cuori di lattuga con mandorle tostate e petali di grana

Cesto del fornaio
Pane di Lariano, focaccia bianca, pane ai cereali, pane alle olive, grissini

... la frutta

Tagliata di angurie e meloni

... le torte
Torta mimosa
Bavarese alla fragola con granella di pistacchi
Cupola al cioccolato con caffé arabico e mascarpone

Cant. Tollo “Chardonnay”
Cant. Tollo “Rosso di Montepulciano”
Acqua minerale e naturale




